S-SERIES

El horno pequefio con grandes posibilidades

‘mm:!i”‘“m"» M

SVEBA“DAHLEN

| |

— ‘ S-Series_990008-003_ES.indd 1 @ 2017-07-06 16:05:58‘ —



— [T T T ® [ [ [

— ‘ S-Series_990008-003_ES.indd 2 @ 2017-07-06 16:06:00‘ —



Por su eficacia, funciones y resultado, el horno de la S-Serie se parece a un horno de coccién industrial, pero
dado su tamafo es ideal como horno de tienda u horno de panaderia pequefio.
Todos los hornos de la S-Serie pueden completarse con soporte de bandejas,

S200

S300

S400

camara de fermentacion o armario de almacenamiento.

$200 $J2/300
ELECTRICO CAMARA DE FERMENTACION
1 Méx. dim. de bandeja 400 x 600 mm 400 x 600 mm
SE P;.IEDE Potencia 11,7-15,5 kW* 1,5 kW
AZMHZI;QSQ Dimensiones 990x 1957 mm 990 x 935 mm
Peso 250 kg 125 kg
Max. carga de horneado 25 kg 25 kg
Radio de giro de la puerta 585 mm 695 mm
eSO POTENCIA  "ODE  conp. mix.
AIRE
K6 W MY/H DE AGUA, LIH
Unidad de condensacion 48 85 320 5

EI S200 es el horno més pequefio de la S-Serie pero incluye todas las funciones necesarias

en una panaderia. EI S200 se puede ampliar con un segundo horno en la parte superior, para
duplicar la capacidad. El tamafio del hornoy las ruedas en la parte inferior facilitan su traslado.
El'horno (sin frontal) puede atravesar una puerta (se requiere un paso abierto de 920 mm).

S$300 $J2/300
ELECTRICO CAMARA DE FERMENTACION
Méax. dim. de bandeja 400 x 600 mm 400 x 600 mm
Potencia 19,2-23 kW** 1,5 kW
Dimensiones 990 x 2 207 mm 990 x 782 mm
Peso 310 kg 125 kg
Méx. carga de horneado 40 kg 40 kg
Radio de giro de la puerta 585 mm 695 mm
PESO POTENCIA FLUJO DE COND. MAX.
AIRE
Ke w MY/H DE AGUA, L/
Unidad de condensacion 65 85 320 5

La ventaja del S300 es que es un horno de alta eficacia y capacidad, disefiado para adaptarse a
entornos de tiendas con dimensiones métricas estandar gracias a su anchura total de 990 mm.

$400 §402%** $J400
ELECTRICO GAS CAMARA DE FERMENTACION
Max. dim. de bandeja 460 x 660 mm 460 x 660 mm 460 x 660 mm
1 Potencia 19,2-23 kW** 1.0 kW 1,5 kW
TAMBIEN CON Dimensiones 1168x2207 mm 1168x2207mm 1 168 x 782 mm
GAS Peso 340 kg 370 kg 140 kg
Méx. carga de horneado 40 kg 40 kg 40 kg
Radio de giro de la puerta 760 mm 760 mm -
PESO POTENCIA FLUJO DE COND. MAX.
AIRE
K& w MM DE AGUA, L/H
Unidad de condensacion 65 85 320 5

EIS400 es el modelo méas grande de la S-Serie y puede hornear bandejas més grandes. EI S400
también esta disponible en la version a gas (S402). En ese caso, puede funcionar tanto con gas
natural como gas embotellado.

*8200: Estandar 15,5 kW /Opcidn de 11,7 kW (Menos kW significa menor tiempo de calentamiento) ** S300: Estandar 23,0 kW /Opcién de 19,2 kW *** S400: Incluye quemador
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ESQUEMAS Y DIMENSIONES

$200 $200 $200 SF200 $J2/300
UNIDAD DE CONDENSACION ARMARIO CAMARA DE FERMENTACION*

125
I
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1036

1022

1022

1971

1957
1957*

653

935
935
935

282"

EI S200 se suministra de serie con un carro para 6 bandejas. Como opcién hay un carro para 4, 5 0 6 bandejas.
Equipe el horno con una unidad de condensacion para disipar el vapor. Profundidad del horno: 920 mm (sin frontal).

$300 $300 $300 SF300 $J2/300
UNIDAD DE CONDENSACION ~ ARMARIO DE ALMACENAMIENTO CAMARA DE FERMENTACION

1651

1425

1425

1425

2433

2207
2207

782
782
782
782

EI'S300 se suministra de serie con un carro para 10 bandejas. Como opcién hay un carro para 6, 8 0 10 bandejas.
Equipe el horno con una unidad de condensacion para disipar el vapor. Profundidad del horno: 895 mm (sin frontal).

$400 / $402 $400 $400 i SF400 i $J400 i
UNIDAD DE CONDENSACION ARMARIO DE ALMACENAMIENTO  CAMARA DE FERMENTACION

1425
1651
1425

1425

2207
2433
2207
2207

782

782
782

782

1135

El' S400 se suministra de serie con un carro para 10 bandejas. Como opcién hay un carro para 6, 8 0 10 bandejas.
Equipe el horno con una unidad de condensacion para disipar el vapor. Profundidad del horno: 895 mm (sin frontal)

* El armario de fermentacion SJ2/300 se suministra con patas cuya altura es de 153 mm.
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INFORMACION

La S-Serie es un horno pequefio de alta eficacia y flexibilidad. Todos los hornos de la S-Serie incluyen el sistema IBS,
nuestro propio sistema patentado para la rotacién alternada del carro en el interior del horno. El sistema IBS proporciona
una coccién mas rapida y uniforme, con menor consumo de energia.

La S-Serie incorpora ademas un sistema de vapor de gran capacidad. El sistema permite programar la cantidad de
vapor y el tiempo de suministro de vapor. La serie incluye también un panel tactil SD tanto para coccién manual
como preprogramada.

Todos los productos de la S-Serie pueden completarse con camara de fermentacion, armario de almacenamientoy una
eficiente unidad de condensacion. EI S400 esta disponible en la version a gas (S402).
La temperatura de cocciéon méaxima es de 300°C.

Nuestros productos tienen certificacion.
La S-Serie tiene marcado CEy EAC. C € [H[

La S-Serie se ha provisto con IBS —Increased Baking Surface (aumento de la superficie de coccién)—,
un sistema que proporciona una coccion rapida, uniforme y econémica.

El panel tactil SD se entrega como equipamiento de serie.
Control facil, I6gico, programable y eficaz del horno.

Se incluye campana como equipamiento de serie. Ventilador como opcién.
Recoge el calor y los humos cuando esta abierta la puerta del horno.

Robusto aislamiento.
Mantiene el calor dentro del horno.

Frontal, lados e interior de acero inoxidable.
Material resistente que alarga la vida del horno. Facil de mantener limpio.

Ampliaventana de puerta con doble vidrio termorreflectante y 6ptima iluminacién,
lo que proporciona una buena visién del proceso de coccién.
Muestra el producto en la tienda.

Sistema de vapor integrado de gran capacidad.
Proporciona una corteza brillante y crujiente, y aumenta ligeramente
el volumen del pan.

Compacta camara de fermentacién inferior y sensor de temperaturay
humedad (opcién). Ahorra espacio permitiendo un manejo mas eficaz.

Puerta con bisagras en el lado derecho con gran ventana. Con bisagras en el

lado izquierdo como opcién. ﬁ
Facil de abrir y con buena visibilidad. $300

EQUIPADO OPCIONALMENTE
Unidad de condensacién arriba del horno (opcioén). CON ARMARIO Y

No requiere acoplarse al sistema de ventilacion. Ahorra elevados costes de instalacion. UNIDAD DE CONDENSACION

Superficies, internas y externas, lisas y de facil acceso.
Facil de mantener limpio.

Patas de aluminio negro. Soportes de las ruedas en chapa de acero electrocincado.
Ruedas blogueables en poliamida blanco. Giro rodamiento de bolas. Ruedas rodamientos lisos.
Facil de trasladar.
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INFORMACION

IBS - Increased Baking Surface

Un sistema propio y patentado para la rotacion alternada (con cambio de direccion) del carro
en el interior del horno. El sistema IBS proporciona una coccién mas rapida y uniforme, con
menor consumo de energia.

PANEL TACTIL SD

El panel tactil SD, resistente al polvo y al agua, es muy sencillo de usar y facilita mucho la coc-
cion. El panel ofrece buena legibilidad y una clara visién general de todo el proceso de coccion.
Las recetas se guardan en orden alfabético. El panel esta disponible en muchos idiomasy es
facil alternar entre las distintas funciones de los menus.

e Mendus claros y légicos, tanto en °C como °F.

e Calculo de coste por horneado.

e Funcion para guardar recetas.

e Modo preajustado de ahorro de energia.

Mas informacidn sobre el panel tactil SD en www.sveba-dahlen.com

@ PUERTA CON DOBLE VIDRIO Y ASA ERGONGMICA

La puerta de la S-Serie tiene una amplia ventana con doble vidrio
termorreflectante. El vidrio es divisible, lo que facilita la limpieza.

Asa ergonémica con buen agarrey cierre seguro de la puerta.

Puerta con bisagras en el lado derecho que ofrece buen accesoy una
claravision del interior del horno. Puerta con bisagras en el lado
izquierdo como opcion.

¥ A

PATAS DE ALUMINIO CON RUEDAS

Las patas de la S-Serie son de aluminio y por eso no se oxidan. Color: negro.

Las ruedas en poliamida blanca se pueden bloquear y facilitan el traslado del horno a la hora
de limpiar la zona debajo del mismo. Soportes de las ruedas en chapa de acero electrocincado.
Ruedas pivotantes con freno, altura 130 mm.

GAS

EI S402 se calienta con un quemador de la marca Riello de premezcla de aire/gas, de alta
calidad y que funciona con gas natural o embotellado. El horno se calienta rapidamente
(250°C = 16 minutos).
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SOPORTE DE BANDEJAS

Soporte para facilitar el almacenamiento y manipulacién de las bandejas.
Se monta debajo del horno.

ESTANTE

Se puede completar con un estante para facilitar el almacenamiento y manipulacion
de las bandejas. Se monta debajo del horno.

ARMARIO DE ALMACENAMIENTO 11

Armario integrado con dos puertas y dos estanterias de acero inoxidable.

CAMPANA CON VENTILADOR INCORPORADO

Campana con ventilador incorporado que disipa el calory el vapor cuando se
abre la puerta del horno.

CARRO EXTRA PARA 4, 5 0 6 BANDEJAS 2]

Para el S200. El carro para 6 bandejas se suministra de serie y se incluye
con lacompra del horno.

Distancia entre las bandejas:

6 bandejas =72 mm, 5 bandejas = 86 mm, 4 bandejas = 105 mm.

CARRO EXTRA PARA 6, 8 0 10 PLACAS 21

Para los modelos S300, S400, S402. El carro para 10 bandejas se
suministra de serie y se incluye con la compra del horno.

Distancia entre las bandejas:

10 bandejas =84 mm, 8 bandejas = 104 mm, 6 bandejas = 139 mm.

UNIDAD DE CONDENSACION 31

La unidad de condensacion enfriada por aire recoge el vapor procedente del hornoy
lo convierte en agua. Es una buena alternativa cuando no es posible acoplar el horno
al sistema de ventilacion.

La unidad de condensacién es adecuada para todos los hornos de la S-Serie.

Se puede utilizar incluso al montar dos hornos uno sobre otro (S200).

Carcasa de acero inoxidable. Facil de instalar. Mantenimiento sencillo.

CAMARA DE FERMENTACION 4

Los hornos de la S-Serie pueden equiparse con una camara de fermentacion de
hasta 12 bandejas, que se monta debajo del horno. Esta combinacion (fermentacién
+ horno) permite el horneado de todo tipo de pan, pese a que los modelos S200y
S300 no ocupan mas de 1m? de la superficie del suelo (el modelo S400 ocupa 1,1 m?).
iUna combinacioén perfecta en espacios reducidos o en tiendas donde se suelen
hornear pequefios lotes!

La camara de fermentacion subyacente tiene ruedas para facilitar su traslado y lim-
pieza. Las puertas correderas (solo el SJ400) estan fabricadas en vidrio y la camara
de fermentacion esta iluminada con dos lamparas halégenas, lo que permite contro-
lar facilmente el proceso de fermentacion. El sensor de humedad (opcion) ofrece un
proceso de temperatura y fermentacion mas exacto.

PUERTA CON BISAGRAS EN EL LADO IZQUIERDO

El' horno se suministra de serie con puerta con bisagras en el lado derecho.
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. Better baking business .

Nuestra posicion lider en los pafses nérdicos no solo se debe a que suministramos produc-
tos de alta calidad. También se debe a que tenemos un concepto general Unico y ofrecemos
soluciones eficaces e innovadoras tanto para panaderias pequefias
como para panaderias industriales grandes. Son soluciones que convierten
el horneado en un buen negocio. Better baking business.

Sveha Dahlen AB SVEBA=DAHLEN

Industrivagen 8

SE-513 82 Fristad, Suecia
www.sveba-dahlen.com
info@sveba-dahlen.se

— ‘ S-Series_990008-003_ES.indd 8 @ 2017-07-06 16:06:30‘ —



