S-SERIEN

En liten ugn med stora mojligheter
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S-Seriens ugnars effektivitet, funktioner och resultat liknar en industriell bakugns, men
med storlekar anpassade for att passa perfekt som butiksugn eller mindre bageriugn.
Samtliga av S-Seriens ugnar kan utrustas med platstall, jasskap eller férvaringsskap.

$200 $J2/300
ELEKTRISK JASSKAP
1 Max platstorlek 400 x 600 mm 400 x 600 mm
GAR ATT Effekt 11.7-155 kW* 1.5 kW
UTOKATILL Storlek 990 x 1 957 mm 990 x 935 mm
S Vikt 250 kg 125 kg
Max baklast 25 kg 25 kg
o Svangradie doérr 585 mm 695 mm
o )
N VIKT EFFEKT LUFTFLODE ~ MAX KOND
m K& w M/H VATTEN, L/H
Kondensationsenhet 48 85 320 5
S200 ar den minsta ugnen i S-Serien men har alla funktioner som kravs for ett bageri.
S200 kan ocksa uttkas med ytterligare en ugn pa hojden, for dubbel kapacitet.
Ugnens storlek och dess ben pa hjul gor den ocksa latt att flytta — ugnen (front avlags-
nas) kan passera genom en dorr (6ppen passage om 920 mm kravs).
S$300 $J2/300
ELEKTRISK JASSKAP
@ Max platstorlek 400 x 600 mm 400 x 600 mm @
Effekt 19.2-23 kW™ 1.5 kW
Storlek 990 x 2 207 mm 990 x 782 mm
Vikt 310 kg 125 kg
O Max baklast 40 kg 40 kg
(e Svangradie dorr 585 mm 695 mm
™
»n VIKT EFFEKT LUFTFLODE ~ MAX KOND
KG w M/ VATTEN, L/H
Kondensationsenhet 65 85 320 5
Fordelen med S300 &r att ugnen har hog effektivitet och kapacitet och ar utvecklad
for att passa in i metriska, standardutformade, butiksmiljder, d& ugnens totala bredd
ar990 mm.
$400 $402+** $1400
ELEKTRISK GAS Jhsskip
Max platstorlek 460 x 660 mm 460 x 660 mm 460 x 660 mm
1 Effekt 19.2-23 kW** 1.0 kW 1.5 kW
i.'\VEN. MED Storlek 1168x2207 mm 1168x2207 mm 1168x 782 mm
o GAS Vikt 340 kg 370 kg 140 kg
o Max baklast 40 kg 40 kg 40 kg
q— Svangradie dorr 760 mm 760 mm -
m .
VIKT EFFEKT LUFTFLODE ~ MAX KOND
KG w M/H VATTEN, L/H
Kondensationsenhet 65 85 320 5

S400 ar den storsta ugnen i S-Serien och rymmer storre platar. S400 finns ocksa i
gasutforande (S402). Ugnen gar da att kora pa bade naturgas och gasol.

*S8200: Standard 15.5 kW / Tillval 11.7 kW (Lagre kW ger ldngre uppvdarmningstid) ** S300: Standard 23.0 kW / Tillval 19.2 kW *** S400: Inklusive brénnare
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$200 $200 $200 SF200 $12/300
KONDENSATIONSENHET FORVARINGSSKAP JASSKAP*
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S200 har ett stick for 6 platar som standard. Extra stick for 4, 5 eller 6 platar finns som tillval.
Utrusta ugnen med kondensationsenhet for att leda bort anga fran ugnen. Ugnens djup: 920 mm (utan front).

$300 $300 $300 SF300 $12/300
KONDENSATIONSENHET FORVARINGSSKAP JASSKAP
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S300 har ett stick for 10 platar som standard. Extra stick for 6, 8 eller 10 platar finns som tillval.
Utrusta ugnen med kondensationsenhet for att leda bort anga fran ugnen. Ugnens djup: 895 mm (utan front).

$400/ $402 $400 $400 SF400 $1400
KONDENSATIONSENHET FORVARINGSSKAP JASSKAP
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S400 har ett stick for 10 platar som standard. Extra stick for 6, 8 eller 10 platar finns som tillval.
Utrusta ugnen med kondensationsenhet for att leda bort anga fran ugnen. Ugnens djup: 895 mm (utan front)

*8J2/300 Jésskap levereras med ben vars héjd &r 153 mm.
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INFORMATION

S-Serien &r en liten ugn med hog effektivitet och flexibilitet. Samtliga ugnar i serien &r utrustade med ett IBS-system,
som &r vart egenutvecklade, patenterade, system for vaxelvis rotering av sticket inne i ugnen. IBS-systemet ger en
snabbare, jamnare och mer energisnal bakning.

S-Serien har ocksa ett inbyggt angsystem med en mycket hog kapacitet. Systemet kan programmeras till hur mycket
anga som onskas samt nar den ska slas pa och av. Serien ar ocksa utrustad med en smart SD-Touchpanel for bade
manuell bakning och individuellt férprogammerad bakning.

Alla produkter i S-Serien kan ocksa kompletteras med jasskap, forvaringsskap och en effektiv kondensationsenhet.
S400 finns i gasutforande (S402). Max baktemperatur ar 300°C.

Viarbetar med certifiering av vara produkter.
S-Serien ar CE- och EAC-mérkt. C€ EH[

S-Serien ar utrustad med IBS-system — Increased Baking Surface.
Ger en snabb, jamn och ekonomisk bakning.

SD-Touchpanel ar standard. N
Enkel, logisk, programmerbar och effektiv styrning av ugnen. e

Imkapa ar standard. Flakt som tillval. , ‘:““““HL
Samlar upp vdrme och anga ndr ugnsdérren 6ppnas. I

i

SVEB,
R

Kraftig isolering.
Haller vdrmen kvar i ugnsutrymmet.

Front, sidor och insida i rostfritt stal.
Hallbart material som ger ugnen langre livslangd. Latt att halla rent.

Stort ugnsfénster med varmereflekterande dubbelglas
och bra belysning.
Ger en god dverblick av bakprocessen. Visar produkten i butiken.

Inbyggt angsystem med hog kapacitet.
Ger glansig, krispig skorpa och viss volymdkning pa brddet.

Kompakt underbyggt jasskap samt temperatur- och fuktgivare (tillval).
Utrymmesbesparande och en mer rationell hantering.

Hogerhangd dérr med stort fénster. Vansterhangd som tillval.
Enkel att éppna och éverblicka.

Kondensationsenhet ovanpa ugnen (tillval).
Behdéver ej anslutas till ventilation. Sparar dyr installationskostnad.

Slata och lattatkomliga ytor — bade in- och utvandigt.

Latt att halla rent.

$300
Ben i svart aluminium. Hallare till hjul i i elférzinkad stalplat. EGredbadl
Lasningsbara hjul i vit polyamid. Svangning kullager. Hjul glidlager. KONDENSATIONSENHET
Latt att flytta.
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INFORMATION

IBS - Increased Baking Surface

Ett egenutvecklat, patenterat system, for vaxelvis rotering (dndrar rotationsriktning) av
sticket inne i ugnen. IBS-systemet ger en snabbare, jamnare och mer energisnal bakning.

SD-TOUCHPANEL

Den damm- och vattentdliga SD-Touchpanelen ar mycket enkel att anvanda och underlattar
mycket vid bakningen. Panelen har bra lasbarhet och ger god éverblick dver hela bak-
processen. Recepten sparas i alfabetisk ordning. Panelen finns pa manga sprak och

det ar |4t att vaxla mellan olika funktioner i menyerna.

e Tydliga och logiska menyer i bade Celsius och Fahrenheit.

e Kostnadsberakning per bak.

e Spara bakrecept-funktion.

e Snabbval fér eco mode.

Mer information om SD-Touchpanelen finns pa www.sveba-dahlen.com

@ DORR MED DUBBELGLAS OCH ERGONOMISKT HANDTAG

S-Seriens dorr har ett stort fonster med varmereflekterande dubbelglas.
Glaset gar att dela, vilket gor det enkelt att halla rent.

Ergonomiskt handtag med bra grepp och séker dorrlasning.
Hogerhangd dorr vilket ger bra atkomlighet och éverblick i ugnsrummet.
Vansterhangd dorr finns som tillval.

BEN | ALUMINIUM MED HJUL

S-Seriens ben ar tillverkade i aluminium, vilket gor att de inte rostar. Farg: svart.
Hjulen i vit polyamid ar lasningsbara och gor ocksa ugnen l&tt att flytta vid till exempel
rengoring under ugnen. Hallare till hjul i elforzinkad stalplat.

Lankhjul med broms, hojd 130 mm.

GAS

S402 varms av en hogkvalitativ premix-gasbrannare fran Riello som drivs med naturgas
eller gasol. Ugnen varms snabbt upp (250°C = 16 minuter).
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PLATSTALL

Platstall for att underlatta forvaring och hantering av platarna. Monteras
under ugnen.

HYLLPLAN

Ett hyllplan kan véljas for att underlatta forvaring och hantering av platarna.
Monteras under ugnen.

FORVARINGSSKAP (11

Inbyggt skap med tva dorrar och tva hyllor i rostfritt stal.

IMKAPA MED INBYGGD FLAKT

Imkapa med inbyggd flakt som leder bort varme och anga nar
ugnsdorren dppnas.

EXTRA STICK FOR 4, 5 ELLER 6 PLATAR (2

Passar S200. Stick for 6 platar &r standard och medfoljer ugnen vid kop.
Avstand mellan platarna:
6 platar =72 mm, 5 platar = 86 mm, 4 platar = 105 mm.

EXTRA STICK FOR 6, 8 ELLER 10 PLATAR (21

Passar S300, S400, S402. Stick for 10 platar &r standard och medfoljer
ugnen vid kop.

Avstand mellan platarna:

10 pldtar =84 mm, 8 platar = 104 mm, 6 platar = 139 mm.

KONDENSATIONSENHET 3

Den luftkylda kondensationsenheten samlar upp angan fran ugnen och
omvandlar den till vatten. Bra vid avsaknad av mojlighet att ansluta ugnen
till ventilation.

Kondensationsenheten passar alla ugnar i S-Serien. Gar ocksa att anvanda
vid dubbelugn pa hojden (S200).

Ytterholje i rostfritt stal. Enkel att installera. Latt att underhalla.

JASSKAP 141

Ugnarna i S-Serien kan utrustas med jasskap for upp till 12 platar under
ugnen. Kombinationen (jas + ugn) mojliggdr bakning av alla typer av brod —
trots att S200 och S300 inte upptar mer &n 1m? golvyta (S400 1.1 m?).

En perfekt kombination i tranga utrymmen eller dar det ofta bakas smé satser!

Det underbyggda jasskapet har hjul, vilket underlattar vid flytt och stadning.

De skjutbara dorrarna (endast SJ400) ar tillverkade i glas och jasskapet ar

upplyst med tva halogenlampor, vilket gor det enkelt att dvervaka jasprocessen.

Fuktgivare (tillval) ger en &n mer exakt temperatur- och jasprocess.

VANSTERHANGD DORR

Ugnen levereras med hogerhdngd dérr som standard.
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Sveha Dahlen AB
Industrivagen 8
513 82 Fristad

www.sveba-dahlen.com
info@sveba-dahlen.se
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Better baking business

990008-001

Vihar inte blivit den ledande aktéren i Norden genom att enbart leverera hogkvalitativa
produkter. Vi har blivit det for att vi har ett unikt helhetskoncept och fér att vi har effektiva
och innovativa losningar for allt fran mindre bagerier till stora industribagerier.
Lésningar som gor att bakningen resulterar i affarer. Better baking business.
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