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Fullutrustad industriel

med

-

amnt bakresultat

kapacitet

I-Serien dr en mycket tystgaende, palitlig och kraftfull stickugn, byggd for att vara siker att
anvanda i industriell miljo med hég produktionskapacitet och som laddas snabbt och enkelt
vid ett tillfdlle, utan att behova rotera plattformen. Ugnens unika angsystem, bestaende av
tva kombinerade och val beprovade system &r ytterst kraftfullt med en mycket effektiv ang-
kapacitet. Kombinerat med ugnens designade luftflodessystem och roterande stick uppnas ett

oerhort jamnt bakresultat.

|-Serien ar robust, effektiv och enkel att anvanda da
den ar utrustad med en smart styrpanel. Ugnens ut-
sida haller alltid lag temperatur och dess slata ytor ar
latta att rengora. Den ar tillverkad i atervinningsbart
material till mer &an 95% vilket ger en unik ugn med
miljoeffektivitet i kombination med energieffektivitet
som ocksa resulterar i ett ekonomiskt smart val.

|-Serien finns i tva olika storlekar och samtliga mod-
eller i serien ar utrustade med extra starkt golv i en
stabil sandwichkonstruktion med kraftig stenullsisol-
ering, som bade minskar varmeforluster och skyddar
golvet fran varmepaverkan.

Ugnen ar forsedd med roterande plattform i rostfritt
stal med en mycket vridstyv bottenplatta som inte
trycks ned av stickvagnarnas tyngd. Upp till sex stick
kan bakas samtidigt pa plattformen (beroende pa
platstorlek). Ugnarna har ocksa en extra robust ramp,
tillverkad i samma material som plattformen, vilken ar
forstarkt med profiler for att 6ka hallfastheten ytterlig-
are. Rampen ar justerbar i hojdled som gor att den kan
anpassas exakt efter plattformens niva.



Varmesystem
Hogeffektiva varmevaxlare

i rostfritt stal med lang livslangd
ger en god totalekonomi.

Rotation

Roterande stick med optimerad
rotationshastighet och automatisk
andring av rotationsriktningen pa stick-
et, ger en jamnare bakning med battre
bakresultat.

Energieffektivitet

Hog energieffektivitet tack vare
intelligenta energisparfunktioner och
valisolerat ugnsutrymme.

Lag ljudniva
Mycket tystgaende ugn.

Vi rekommenderar att man anvander vart vattenfilter for langre livslangd pa ugnen.
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Styrpanel
Anvandarvanlig, smart styrpanel som
ger anvandaren full kontroll éver hela
bakprocessen.

Angsystem

Egenutvecklat angsystem med bade
jamn och effektiv kapacitet samt snabb
aterhamtningsférmaga, vilket resulterar
i hog produktionskapacitet.

Luftflode

Horisontellt |uftfléde utvecklat for
att ge ett mycket jamnt bakresul-
tat o6ver sticken, aven for kansliga
bakverk med korta baktider. Luftflédet
ger ocksa battre effektivitet och darmed
lagre uppvarmningskostnader.






EGENSKAPER OCH FUNKTIONALITET

Effektiv varmevaxling

Varmevaxlingen i olje- och gasugnarna sker enligt motstrémsprincipen. Ugnsluften som pas-
serar varmevaxlaren moter forst de svalaste rokgaserna och varms déarefter successivt upp av
allt hetare gaser. Resultatet medfér en hog verkningsgrad och laga uppvarmningskostnader.

Element med lang livslangd
Svensktillverkade varmeelement i hog kvalitet. Endast 160 (elektrisk ugn).

Smart styrpanel

Anvandarvanlig, damm- och fukttalig panel som ger en god 6verblick dver hela bakproces-
sen. Med intelligenta energisparfunktioner och mojligheten att se kostnaden per bak ger
panelen full kontroll éver ekonomin. Mdjligheten att enkelt spara och hamta recept samt
programmera ugnens starttider bidrar till en 6kad effektivitet.

Multihallare med magnet
Verktygshallare med fack och kraftig magnet for forvaring av t ex handskar, knivar och
dokument.

Ergonomiskt handtag

Robust och greppvanligt handtag som tydligt visar nar doérren ar 6ppen eller sténgd.

Kraftfullt kombinerat angsystem
Kraftfull anga pa kort tid. Tillverkad i aluminium och stal, vilket gér angan extra ren. Goda
varmeegenskaper garanterar en snabb aterhamtning, vilket bidrar till en jamn bakprocess.

Increased Baking Surface (IBS)
Egenutvecklat, patenterat system, som gor att sticket véxelvis andrar rotationsriktning
under baktiden. IBS-systemet ger en snabbare, jamnare och mer energisnal bakning.

Slow start
Ger en mjukare hantering av produkten da rotationshastigheten ar lagre vid start, vilket
forenklar vid bakning av sprédare och mer 6mtaliga bakverk.

Automatiskt rotationsstopp
Sticket roterar till lossningsplats per automatik nar handtaget lyfts efter baktidens slut.

Dorrstopp med kraftiga gangjarn och integrerad, justerbar hallfunktion
Séakerstaller att dorren halls uppstalld vid i- och urlastning av stickvagnar.

Kraftig isolering av stenull
Varmen halls kvar inne i ugnen tack vare extra tjock vaggisolering, luftspalt och takisoler-
ing, vilket leder till lagre energiférbrukning och battre arbetsmiljé.

Robust golv
Extra starkt golv i en stabil sandwichkonstruktion med kraftig stenullsisolering, som bade
minskar varmeforluster och skyddar golvet fran varmepaverkan.

Kraftfull plattform och ramp
Extra forstarkt plattform och kraftig ramp som ar justerbar i hojdled for att kunna anpas-
sas exakt efter plattformens niva.

Miljoeffektiv

Atervinningsbart material till mer an 95%.

Vi arbetar med certifiering av vara produkter.
Kontakta séljare for uppdaterad certifieringsinformation.




160/161/162

TEKNISK -
SPECIFIKATION I

Djup USA: 2535 mm

Djup med kapa: 3660 mm
Djup med kapa USA: 3700 mm
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BxH:2915x2545mm
Djup: 2460 mm
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BxH:2915x2 545 mm
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Djup med ké&pa: 3980 mm
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160/161/162

Max baktemperatur
Max platstorlek vid ett stick

Max rotationsdiameter for stick
Max stickhojd plattform

Effekt (el)*

Effekt (varme)

Genomsnittlig férbrukning**
Max belastning plattform
Vikt med plattform

Svangradie dorr

171/172

Max baktemperatur

Max platstorlek vid ett stick

Max rotationsdiameter for stick
Max stickhojd plattform

Effekt (el)*

Effekt (varme)

Genomsnittlig férbrukning**
Max belastning plattform
Vikt med plattform

Svangradie dorr

160 (el)

300°

3 x 600 x 800 mm
4 x 457 x 762 mm
5 x 450 x 600 mm

1925 mm
1875 mm
147 kW

144 KW (max)

86 kW/h
1 000 kg
2 950 kg
1150 mm

* Beroende pa spanning. ** Vid kontinuerlig bakning. Ca 60% av installerad effekt.

161 (olja)

300°C

3 x 600 x 800 mm
4 x 457 x 762 mm
5 x 450 x 600 mm

1925 mm
1 875 mm
5.5 kW

165 kW (rek)
180 kW (max)

99 kW/h
1 000 kg
3 100 kg
1150 mm

171 (olja)
300°C

3x600x 1000 mm
4 x 600 x 800 mm
6 x 450 x 600 mm

2 175 mm
1 950 mm
5.5 kW

200 kW (rek)
215 kW (max)

120 kW/h
1 000 kg
3 700 kg
1 250 mm

162 (gas)

300°C

3 x 600 x 800 mm
4 x 457 x 762 mm
5 x 450 x 600 mm

1925 mm
1 875 mm
5.5 kW

165 kW (rek)
180 kW (max)

99 kW/h
1 000 kg
3 100 kg
1150 mm

172 (gas)
300°C

3x600x 1000 mm
4 x 600 x 800 mm
6 x 450 x 600 mm

2 175 mm
1 950 mm
5.5 kW

200 kW (rek)
215 kW (max)

120 kW/h
1 000 kg
3 700 kg
1 250 mm



Vi star fér hogpresterande, energieffektiva, kvalitativa och
anvandarvanliga bagerimaskiner.

Vi erbjuder tillférlitlig teknik vilken ger de professionella
inom bageriindustrin kreativ frihet i kombination med
hog kostnadseffektivitet.

Vi ar den tillférlitliga och professionella afférspartnern
genom hela bakprocessen, med en engagerad och tillgédnglig
organisation, anvandarvanlig design och robust utrustning.

Sveba Dahlen AB
Industrivagen 8
513 82 Fristad

www.sveba-dahlen.com
info@sveba-dahlen.se
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