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Degavvégare med kapacitet
/50-1800 bitar/timme.
Viktspann 35-2300 gram.

VARFOR SD180?

Hog viktprecision

MATT OCH RITNINGAR [MM]

FOR VEM?

Bagerier.
Semi-industriella bagerier
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Degavvagare

SD180
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En tyst, automatisk degavvégare for alla typer av deg. Stor
viktnoggrannhet och flexibelt viktomrade gor att den passar alla
typer av bagerier. Hogst sékerhet i den hér klassen. Genomténkt

ergonomi gér den mycket anvédndarvanlig.

FUNKTIONER OCH FORDELAR

Stor viktnoggrannhet. Kolvavvagare med tva kamrar. Tratten gar
hela vagen ned till kniven.

Ingen deg blir kvar i tratten.

Stort viktspann, 3 versioner fran 35 g till 2300 g.

Mater degen i stallet for att vaga den.

Flexibel avseende typ av deg.

Variabel hastighet med frekvensomvandlare.

Degkniv av rostfritt stal.

Unik tomningsfunktion (tratten nar anda ned till degkniven).
Forsiktig deghantering.

Enkel skétsel och rengoring. Alla skydd ér tillverkade av rostfritt
stal och kan avlagsnas.

90-liters tratt av rostfritt stal som standard (~63 kg deg).
225-liters tratt i rostfritt stal (~ 150 kg degbehallare) (tillval).
Ytbehandlad tratt (tillval).

Oljebehallare pa 17 liter, enkel att fylla pa.

Extremt tyst 72 dB(A).

Hogsta sakerhet med automatisk stoppfunktion.
Maskinen stannar nar du ror vid sakerhetskanten pa tratten.

TEKNISKA SPECIFIKATIONER

Kapacitet

Viktomrade, beroende pa kapacitet och degegenskaper:

SD180XS 50-1000 g.
SD180 120-1600 g.
SD180XL 180-2300 g.
Med minikolv fér SD180 och SD180XL 35-250 g.

(finns ej for SD180XS)

Effekt 1,1 kW.

750-1800 degbitar/timme.
(lagre kapacitet pa begéaran).

TILLVAL

Ram i rostfritt stal.

Lagre kapaciteter:
Variabel hastighet 500-1000 degbitar/timme.
Variabel hastighet 500-1200 degbitar/timme.

90-liters ytbehandlad tratt (teflonbelaggning).
225-liters extra stor tratt av rostfritt stal.
225-liters extra stor, ytbehandlad tratt.

Smorjning av behallaren — automatisk smorjning i 225-literstratten.
Separat enhet med styrskdp, pumpenhet och inbyggd oliebehéllare.

Specialldngd pé utmatningsbanan.
Specialrem pa utmatningsbanan.

Oljning av utmatningsbanans rem.
Oljning av matkolv.
Oljning av matkolv och rem.

Mjoldoftare — mekanisk SD180.
Eluttag — stromsatts nar avvagaren kors.

Minikolv och adapter for degvikt 35-250 g:
For SD180.

For SD180XL.

(finns ej for SD180XS)

Deggréanshandtag.

Kontrollpanel med pekskarm inkl. bitrdknare och avlasning av
viktspann.

Hojdférlangning 100 mm.

MODELLER

SD180
SD180XS
SD180XL

Viktspann ska anges vid bestéallning.
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Degavvégare med kapacitet FOR VEM?
/750-3000 bitar/timme. Bagerier.

Viktspann 40-2300 gram. Semi-industriella bagerier.

VARFOR SD300?

@ Hog viktprecision

MATT OCH RITNINGAR [MM]

SD300 - 90 liter med utmatning till héger, finns dven med utmatning till vanster. SD300 - 225 liter med utmatning till héger, finns dven med utmatning till vanster.
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Degavvagare

SD300
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Automatisk degavvdgare som kan anvédndas som

1- eller 2-kammare.
Kraftig konstruktion for hég produktion.

FUNKTIONER OCH FORDELAR

Viktomréade, tva alternativ: 40-1000 g eller 150-2300 g.
Variabel hastighet med frekvensomvandlare.

Kapacitet 1500-3000 som 2-kammare och 750-1500 som
1-kammare. De tvd matkolvarna konverteras enkelt till en kolv.

Degkniv av rostfritt stal.

Variabel hastighet med frekvensomvandlare.

Unik tdmningsfunktion (tratten nar anda ned till degkniven).
Varsam deghantering.

Degkammare i nickelresistent stél av hog kvalitet garanterar hog
viktprecision och lang hallbarhet.

PLC-pekskarm.

Kraftig konstruktion.

90-liters tratt av rostfritt stdl som standard (~63 kg deg).
225-liters tratt i rostfritt stal (~ 150 kg deg) (tillval).
Ytbehandlad tratt (tillval).

Enkel hantering och rengdring. Alla skydd ar tillverkade av rostfritt
stal och kan avlagsnas.

Oljebehallare pa 11 liter, enkel att fylla pa.
Utférande i rostfritt stal.

Finns med utmatning till vanster eller hdger (om du star framfor
kontrollpanelen).

Hogsta sakerhet med automatisk stoppfunktion.
Maskinen stannar nar du ror vid sakerhetskanten pa tratten.

TEKNISKA SPECIFIKATIONER

TILLVAL

90-liters ytbehandlad tratt (teflonbelaggning).
225-liters extra stor tratt av rostfritt stal.
225-liters extra stor, ytbehandlad tratt.

Smorjning av behallaren — automatisk smorjning i 225-literstratten.
Separat enhet med styrskép, pumpenhet och inbyggd oljebehallare.

Mjoldoftare — mekanisk SD300 (kan ej kombineras med "Oljning av
forsta utmatningsbanan”).

Ytbehandlad degskrapa for mycket mjuka eller klibbiga degar.

Oljning av férsta utmatningsbanan (kan ej kombineras med "Mjéldoftare”).
Oljning av matkolv.

Oljning av matkolv och forsta utmatningsbanan (kan ej kombineras
med "Mjoldoftare”).

Hojdforlangning 100 mm.

Specialrem pa en eller bdda banorna.
Specialldngd pé& utmatningsbanan

MODELLER

SD300
SD300XL

Viktspann ska anges vid bestallning.

Kapacitetsomréde:
2-kammare 1500-3000 degbitar/timme.
1-kammare 750-1500 degbitar/timme.

Viktomrade, beroende pa kapacitet och degegenskaper:

SD300 2-kammare 40-400 g.
SD300 1-kammare 100-1000 g.
SD300XL 2-kammare 150-1150 g.

SD300XL 1-kammare 250-2300 g.

PLC-styrning med pekskarm for:

— Hastighetskontroll (frekvensomvandlare).
— Referensvag.

— Rakning/Nedrakning.

— Separat styrning av extra utmatningsbalte.

Effekt 1,5kW.
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Degavvégare med kapacitet FOR VEM?
1Q00-5000 bitar/timme. Semi-industriella bagerier.
Viktspann 100-1700 gram. Industriella bagerier.

VARFOR SD600?

@ Hog viktprecision

MATT OCH RITNINGAR [MM]

SD600 - 100 liter med utmatning till vanster, finns dven med utmatning till héger. SD600 - 225 liter med utmatning till vénster, finns dven med utmatning till hoger.
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Degavvagare

SD600
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En rostfri degavvédgare | 3- eller 2/4-kammarsutférande.
Steglést justerbart degtryck som kan justeras under drift.

Robust chassi fér hdg industriell produktion.

FUNKTIONER OCH FORDELAR

Mater degen i stallet for att vdga den — degvikten blir konsekvent
aven om degen borjar jasa i tratten.

Viktomrade, tva alternativ: 150-1000 g som 3-kammare och
250-1700 / 100-700 g som 2/4-kammare.

Kapacitet 1500-4500 bitar/timme som 3-kammare, 2000-6000
bitar/timme som 4-kammare och 1000-3000 bitar/timme som
2-kammare (métkolvarna kopplas latt ihop i par).

Alla paneler 6ppnas enkelt (utan verktyg) vilket underlattar
rengOring — dven av separata fack for elektricitet och oljning.

Variabel hastighet med frekvensomvandlare.

Steglost justerbart degtryck pa kolvarna.
Kan justeras under drift.

Mycket anvandarvanlig 8-tums pekskarm for installningar och
lagring av recept.

Steglost justerbart pneumatiskt system (tryckluft kravs,
minst 6 bar) for mycket forsiktig hantering av olika degtyper.
Kan justeras under drift.

Tillforlitligt avvagningssystem for mycket stor viktnoggrannhet.
Separat drift av utmatningsremmar.

Smarta 6vervakade smorjsystem ger maskinen lang livslangd.
Snabbutlésande utmatningsbana.

Stort fokus pa sakerhet och hygien under utvecklingen.
100-liters tratt av rostfritt stal som standard (~70 kg deg).
225-liters tratt i rostfritt stal (~ 150 kg deg) (tillval).
Ytbehandlad tratt (tillval).

Tryckluft kravs.

Utrustad med patenterad gasfjadring som tillater inbordes rorelser
mellan motorn och degkolven, vilket gor att trycket pa degen kan
styras.

Arbetstrycket pa gasfjiddern justeras enkelt under drift.

TILLVAL

100-liters ytbehandlad tratt (teflonbelaggning).
225-liters extra stor tratt av rostfritt stal.
225-liters extra stor ytbehandlad tratt.

Smarjning av behallaren — automatisk smorjning i 225-literstratten.
Separat enhet med styrskdp, pumpenhet och inbyggd oljebehallare.
Mjoldoftare — mekanisk.

Oljning av férsta utmatningsbanan.

Specialrem pa en eller bada banden.
Speciallangd pa utmatningsbanan.

MODELLER

SD600 3-kammare.
SD600 2/4-kammare.

TEKNISKA SPECIFIKATIONER

Kapacitetsomréde:
3-kammare
2/4-kammare

1500-4500 degbitar/timme.
1000-3000/2000-6000 degbitar/timme.

Viktomrade, beroende pa kapacitet och degegenskaper:

3-kammare 150-1000 g.
2/4-kammare 250-1700/100-700 g.
Effekt 3,5kW.
Tryckluft (kravs) 6 bar.
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Degavvédgare med kapacitet FOR VEM?
1500-3000 bitar/timme. Bagerier.
Viktspann 50-1500 gram. Semi-industriella bagerier.

Industriella bagerier.

VARFOR VV3000?

MATT OCH RITNINGAR [MM]

VV3000 - 200 kg med utmatning fram. VV3000 - 200 kg med utmatning till vanster.
(Finns &ven med utmatning till hoger.)
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Oljefri Degavvagare

VvV3000

Oljefri degavvdgare med hég kapacitet, upp till 3000 bitar
per timma och ett viktspann mellan 50 till 1500 gram.
Degavvégaren har hdg viktprecision och klarar av glutenfria
degar, ragdegar och degar med hog vattenhalt (45-80%).
Medfor ett renare bageri och enkel rengdring.

FUNKTIONER OCH FORDELAR TILLVAL

Passar alla sorters deg; mjuk, hard, klibbig, gluten-fri, Digitalt minnespaket - passar vid arbete med flera olika recept, for

ragdeg och bakverksdeg. snabbt receptbyte, direkt och exakt uppstart av delningcykler samt
tidsjustering for snabbjasande deg. Paketets funktioner inkluderar:

OIjefri.f.unktilonalitet och drift medfér enkel rengbring - Digital viktstyrning.

och billig drift. - Hastighetsstyrning for delningsbaéilte.

. . - o - Nedrakning for delade bitar.
Hydrauliskt d del it d h
ut);nrzttjtliomper%léfigs: nnqlggssg;kevgig,;n_ Vg precision, - Recepthantering for forinstallda parametrar.
. T Detaljhandelspaketet - for mindre, billigare produktion. Lampar sig for
K tet 1500 - 3000 bitar/t .
apacite tartimme enskiftsproduktion. Paketets funktioner inkluderar:

Viktomrade: - Reducerad kapacitet: 1100 bitar/timme.

Vid 1500 bitar/ti : 100 - 1500 g.

V:d 3000 b:t::/t:gmg: 50- 680 g. g Bakverkspaketet - Extra skyddat driftsystem for bakerksdegar och

glutenfria degar.

Ergonomiskt placerad ratt for enkel manuell justering av degvikt.
g P ) g g Industripaketet - For hdg och intensiv produktion. Inkluderar ett extra

Eluttag for anslutning av kompletterande maskiner. kylelement.

Kontrollpanel med touchfunktion och féljande funktioner: Mjoldoftare, avtagbar.

- ngtslv?(;tfrf;;iqgﬁ? program for antal bitar och automatiskt l\/IIjC')Id“ofttare XL, f_brvarar upp t.illl 3 gélnger <3 myck_et miol.

- Hastighetsreglering. For valdigt klibbig deg eller hdghastighetsproduktion.
Energieffektiv - automatisk avstangning vid avslutad delningscykel. V-formad utmatningsbana f6r hog produktion, kletiga degar eller

centralisering av degbitarna.
Kammare och delarhuvud i rostfritt stal. . . )
Degskrapa for utmatningsbana (avtagbar), automatisk rengéring
Platar, baltesram och viktjusteringsbox i rostfritt stal. av utmatningsbana (platt, blatt utmatningsbalte).

Utmatningsbana med langden 500 eller 900 mm som standard. For rag och bakverksdegar, fungerar ¢] med mjoldoftare.

1500 eller 900 mm for hoger- eller vénsterutférande. Anpassad langd pa utmatningsbana.

Teflonerad degtratt for 200 kilo deg. Ett utmatningsbalte.

Hjul medfér enkel rengbring av golv. Hojdanpassare, anpassa maskinens hojd med +/- 85 eller 100 mm.
MODELLER ot ey Pt e
V3000 Sidholjen med fonster for dversikt av produktionen, samt insyn i
VV3000L (utmatningsbana till hoger eller vanster). maskinen.

Elektromekanisk kontroll med degbitsnedraknare, hastighetsreglage

TEKNISKA SPECIFIKATIONER och reglage for delningsbalteshastighet. (OBS! Utan auto-stop och
knapp for justering av degtyp. Ersatter digital touchpanel.)

Kapacitet 1500-3000 degbitar/timme. i
i . N ) i Teflonerad degtratt i annan storlek: 80 kg, 135 kg och 280 kg.
Viktomrade, beroende pa antal degbitar/timme.
1500 bitar/timme 100-1500 g.
3000 bitar/timme 50-680 g.

Effekt 2,6kW.
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Vi erbjuder skrdddarsydda
bakningsldsningar,
deghanteringsutrustning och kompletta
brédlinjer for professionella bagerier.

Vi levererar tillforlitlig teknik med

precisionsstyrning och flexibilitet for olika

degtyper och degvikter, samt anvandarvanlig

produktutformning som ger bagerier kreativ
frihet till lagsta dgarkostnad.

Sveba Dahlen AB
Industrivagen 8
513 82 Fristad, Sverige

www.sveba-dahlen.com
info@glimek.com
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