FERMATIC Q4

Alltid farskt med Dough On Demand

SVEBA=DAHLEN



FERMATIC Q4 - FRYS/KYL/JAS

Fermatic Q4 ar utvecklad fér att méta morgondagens

krav nar det galler frys/jas, kyl/jas och jasskap.

Det innefattar bland annat l1ag energiforbrukning,

battre smak pa produkten och Dough On Demand.

| Fermatic Q4 finns den senaste kyl- och
jastekniken som later degen sakta jasa fardigt
under extremt noggranna klimatforhallanden.
Processen ger det fardiga brédet mer arom
och battre smak jamfoért med deg som jaser
pa kortare tid.

Kyl- och jasprocessen hanteras av en
kontrollpanel som forsékrar att produkterna
har jast fardigt exakt den tid som specifi-

cerats. Jasskapet har lag energiforbrukning
med ett flertal unika stromsparfunktioner,
samt Dough On Demand. Dough On Demand
innebér att den fardigjasta degen kan forvaras
och successivt bakas av under upp till 10
timmar. Darmed blir arbetsdagen mer flexibel
och farskt brod kan bakas av nar sa 6nskas.
Dough On Demand-funktionen finns endast i
frys/jas och kyl/jas-varianten.




TEKNISK DATA

UPPVARM-

ANTAL NINGSEFFEKT ~ KYLEFFEKT*  KYLEFFEKT**
MODELL BREDD X DJUP DEGVIKT FLAKTAR HUHIKHIF  HIKKYLJAS  HIF FRYS/JAS
1000x 1000 mm 30kg 1 2KW 1.2kw 1.1 kw
1000x 1200 mm 30kg 1 2 KW 1.2kw 1.3 kw
1000x 1600 mm 60 kg 1 4KW 1.9kw 1.4 kw
1000 x 2000 mm 90 kg 1 4KW 1.9kw 1.4 kw
1600 x 1000 mm 60 kg 2 4KW 1.9 kw 2.4 kW
1600x 1200 mm 60 kg 2 4KW 1.9 kw 2.4 kW
1600 x 1600 mm 120 kg 2 6 kW 3.7 kW 2.7 kW
1800x 1000 mm 90 kg 2 4KW 2.7 kW 2.7 kW
1800x 1200 mm 90 kg 2 4KW 2.7 kW 2.7 KW
1800x 1600 mm 180 kg 2 6 kW 4.1 kW 2.3KW
1800x2 200 mm 180 kg 3 8KW 4.7 kW 4.2 kW
1800 x 2800 mm 360 kg 3 10 kW 5.4 KW 4.2 kW
2000x 1600 mm 180 kg 3 8KW 4.7 kW 4.2 kW
2000 x 2 400 mm 270 kg 3 10 kw 5.4 KW 4.2 kW

Angiven degvikt ar den mangd deg som kyleffekterna for
frys respektive kyl ar beraknade for (30 kg/stick).

Fermatic Q4 med en bredd pa 1 000 mm har en dorr.
Fermatic Q4 med bredderna 1 600, 1 800 and 2 000 mm har tva dérrar.

* Rekommenderad effekt
** |solerat och uppvarmt golv &r standard for frys/jas.

HI
= Jasskap for vila och jasning

HIK
= Kyl- och jasskap for kylning och jasning
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HIF
= Frys- och jasskap for frysning och jasning
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SKISSER OCH MATT

A _ B

2400 2400

1000 1000, 1200 1600 1000, 1200
1600, 2000 1600

C D

2400 2400

1800 1000, 1200 1600, 2000 1600, 2400 ‘
2200, 2800

ANTAL STICK, MAX. STICKSTORLEK

MODELL BREDD X DJUP 510X 600 700 X550 760 X535 800X 660 1040 X 760
A 1000x 1000 mm 1 1 1 - -
1000x 1200 mm 1 1 1 1 -
1000 x 1600 mm 2 2 2 1 1
1000 x2 000 mm 3 3 3 2 1
B 1600x 1000 mm 2 2 2 1 1
1600x 1200 mm 2 2 2 2 1
1600x 1600 mm 4 4 3 2 1
C 1800 x 1000 mm 3 2 2 1 1
1800x1200 mm 3 2 2 2 1
1800 x 1600 mm 6 4 4 2 2
1800 x2200 mm 9 6 6 4 3
1800x 2800 mm 12 8 8 6 4
D 2000x 1600 mm 6 5 5 4 2
2000x 2400 mm 9 9 8 6 4

Max stickhojd: 1 900 mm



INFORMATION

Fermatic Q4 finns i tre utféranden; jas, kyl/jas och frys/jas, och varje version finns i 14 standardstorlekar.

Fermatic Q4 jasskap byggs i ett modulsystem som gor installationen snabb och enkel. Klimatanlaggning-

en har mycket stor kapacitet for badde fukt och varme och en vél tilltagen isolering (80 mm) som haller
varmen och kylan péa plats.
| ské&pet styrs alla processer med automatik, vilket ger maximal anvandarvénlighet. Oppnas dérrarna

over 90 grader star de kvar i 6ppet ldge, medan de gér igen automatiskt om négot hdmtas snabbt ur ska-

pet. Genom att trycka till dérrarna sluts de helt och da startas processen. Fermatic Q4 goér jobbet dven
om inte personalen ar pa plats, vilket sparar bade tid och pengar (gj tillgangligt for jasskap).

Viarbetar med certifiering av vara produkter och Fermatic &r CE-markt.
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Bade tids- och arbetsbesparande.
Om jésskapet laddas dagen fére &r jasprocessen
avklarad nér personalen kommer till jobbet.

Pa frys/jas och kyl/jas anvander Fermatic Q4 bade
varme och kyla nar det behovs, vilket innebér att
temperaturen kontrolleras oberoende av den
utvandiga temperaturen.

Det ar alltsa majligt att jésa i t ex 15°C temperatur,
dven om rumstemperaturen &r 40°C.

Fermatic Q4 ar utvecklad fér att mota morgondagens
krav nar det géller teknik inom frysning/kylning/jas-
ning och Dough On Demand.

Med langsam jasning far degen en béattre mognads-
process, vilket ger mer smak och béttre férg.

Dough On Demand jaser fardigt degen under lang
tid vid 1ag temperatur, for att darefter kyla ned och
bevara den.

Den fardigjdsta degen kan bevaras upp till 10
timmar. Degdmnena plockas dérefter ut och bakas
av ndr som helst, i takt med behov i butik.

Forsovningsfunktion —vid handelse att anvandaren
forsover sig, kyler Fermatic Q4 ater ner de fardigjasta
produkterna automatiskt.

Minskar risken fér éverjasning.

Kontrollpanelen styr alla processer i skapet och
forsakrar att degen skyddas mot uttorkning och
att den hanteras sa varsamt som mojligt.

Ger bagaren stérre frihet och méjlighet att paverka
tider och instéllningar for att passa den egna
arbetsdagen och arbetstempot.

Stabil och modulbyggd stomme.
Kompakt och stabil skapdesign —enkelt att installera.
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Effektiv 80 mm polyuretanisolering i slutna block.
Haller kylan/varmen pa plats i skapet och reducerar
energikonsumtionen drastiskt.

Valisolerat, bultat golv i kraftig 3 mm rostfri plat (tillval).
Skonar lokalens golv mot slitage, sanker energi-
atgangen ytterligare och minimerar kondens pa
golvet, vilket gor det lattare att halla rent.

Frys/jas-skapet har elektriska varmeslingor i golvet
som standard.

Motverkar frysskador och haller golvet torrt och fritt
fran kondensvatten.




INFORMATION

GOLV T *:._@+ i
Lag inkdrsramp och lagt golv gor det Iatt att rulla i och ur stickvagnarna. - ""'-S N,_
Fermatic Q4 HIF (Frys/J&s) &r som standard utrustad med varmegolv ‘-'@'

(tillval for HIK Kyl/Jas och HIJ Jas).

PEKSKARM

Fermatic Q4 har menyer for Dough On Demand, automatisk drift och
manuell drift. Viktiga funktioner som fukt, temperatur, kyla och flakt-
hastighet styrs av dnskemal och behov. Skdrmstorlek: 7 tum.

BEHOVSSTYRDA FLAKTAR

For att processa degen sa skonsamt som mojligt ar flaktarna varvtalsreg-
lerade och behovsstyrda. Inte mer luft &n nédvandigt cirkuleras.
Funktioner som kyla, varme och fukt styr flaktarna i varje programfas
och ger precis ratt varvtal till flakten. Varme och fukt &r pulsstyrda for att
underlatta den noggranna klimatstyrningen. Styrningen ger ocksa mer
energieffektiva och tystare skap.

DORRAR

De sjalvstangande dorrarna ar forsedda med gangjarn i hog kvalitet,
samt vélisolerat, hardat glas. Sensorer pa dérrarna startar/stoppar
jasprogrammet, tdnder belysningen och stannar flaktarna nar dérrarna
ar 6ppna — allt for att skona degen, minska energiférbrukningen och
gOra arbetsmiljon sa bra som maojligt.

SPECIALDESIGNAD LUFTFORDELNINGSKANAL

En specialutvecklad luftférdelningskanal i skapets bakre vagg fordelar
luften mycket effektivt. Fordelarna ar en skonsam, jamnare luftférdelning
med bade fallande och stigande luft. - = - '__ S — |

KOMPRESSOR

| Fermatic Q4 HIK Kyl/Jas och HIF Frys/Jas ingar processor.
Kraver specialistinstallator for kyla vid installation.
Kompressorn placeras max 10 meter fran skéapet.

TEMPERATUR OCH FUKT

Fermatic Q4 HIJ: Omgivningstemperatur till +59°C.

Fermatic Q4 HIK: -2 till +59°C. Fermatic HIF: -181ill +59°C.
Fukt: Luftfuktighet upp till 99%.

Nedkylningstiden for ett tomt skap ar for ett Kyl ca 30 min (-3°C)
och ett Frys ca45 min (-18°C).



INFORMATION

KONTROLLPANEL
Bildexempel pa pekskarmen:

Grundlage Manuell jasning Dough On Demand Frys-jas

SOLIDA DORRAR UTAN GLASRUTA. ALTERNATIVT KOLDMEDIUM 2
Dorrar av rostfritt stal. Fermatic Q4 kan aven levereras for glykol.
Ett bra alternativ fér bagerier med egen centralkylning.

INGEN BELYSNING
Utférande utan inre belysning. DRANERING BAK
Dranering pa hoger sida &r standard.

TUNNELUTFORANDE

Fermatic Q4 kan levereras i ett tunnelutférande som ISOLERAT GOLV

ger effektiv hantering av manga stick. Tunneljas- Isolerat golv finns som tillval pa HIJ J&s och HIK Kyl/J3s.
rummet laddas fran ena sidan och lastas ur fran den

andra. Modulutférandet gor det enkelt att anpassa ISOLERAT VARMEGOLV

langden pa jasrummet efter bnskemal. Isolerat varmegolv finns som tillval pa HIJ Jas och

HIK Kyl/Jas (standard pa HIF Frys/Jas).
SPECIALANPASSAD STORLEK
Anpassad storlek vid begaran.

ALTERNATIVT KOLDMEDIUM 1
Fermatic Q4 kan levereras med en enhet for
CO2-koldmedium (standardkoldmedium ar R404a).
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Better baking business

Vi har inte blivit den ledande aktéren i Norden genom att enbart leverera hégkvalitativa
produkter. Vi har blivit det for att vi har ett unikt helhetskoncept och for att vi har effektiva
och innovativa losningar for allt frén mindre bagerier till stora industribagerier. Losningar
som gor att bakningen resulterar i affarer. Better baking business.
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